Janka Koleni¢ova 2.B

Laboratérne cvicenie ¢.8
Nazov: Topenie latky

Pomécky: simulator
(http://www.olabs.edu.in/?sub=73&brch=7&sim=33&cnt=4&lan=es-ES)

Teébria:

Topenie alebo (najma pri vysokych teplotach alebo vo vztahu ku kovovom alebo
kovovym zliatinam) tavenie je fazova premena pevnej latky pevného skupenstva na
kvapalnu latku (kvapalné skupenstvo).

Postup:

1.Najprv si vyberte prva skimanu latku

2. Stlacte tlacidlo "start", virtualne "zapalte" kahan.

3.pozorujte, ako sa topi dana latka. Po roztopeni odcitajte spravne teploty t1 a t2,
zapiste ich do lavej Casti simulacie

4 .Nasledne sa urCi priemerna teplota. Na zaklade nej identifikujte pouzitu latku

Tabulka:
compound tl t2 (t1+t2)/2 latka
1. 11 130 136 133 kyselina
Skoricova
2. 7 143 149 146 glukéza
3. 2 120 124 122 kyselina
benzoova
4, 8 129 134 196 mocovina
5. 3 100 106 103 fruktdza
Vlastnosti:

1.Kyselina Skoricova je organicka zlu€enina s chemickym vzorcom CsHsCH=CHCOOH. Ide o biele
krystaliky mierne rozpustné vo vode.

Teplota topenia -133 °C

Teplota varu - 300 °C

Molarna hmotnost - 148,17 g/mol

Hustota-1,247 5 g/cm?

-vonné a chutové zloZky esencialneho oleja Skorice .Kyselina Skoricova je tieZ sucastou
biosyntetickych ciest pri vyrobe Sikimatu a fenylpropanoidu

2.Glukéza je monosacharid patriaci medzi aldohexdzy. Prirodzene sa vyskytuje iba enantiomér D-
glukdza, ktory sa nazyva aj dextréza, Skrobovy cukor, hroznovy cukor €&i glukdza v uzSom zmysle. L-
glukdza sa vyraba umelo a je zriedkava. .


http://www.olabs.edu.in/?sub=73&brch=7&sim=33&cnt=4&lan=es-ES
https://sk.wikipedia.org/wiki/Monosacharid
https://sk.wikipedia.org/wiki/Aldohex%C3%B3za
https://sk.wikipedia.org/wiki/Enantiom%C3%A9r
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Teplota topenia -146 °C (bezvoda, a-D-anomeér)

150 °C (bezvoda, B-D-anomér) 83 °C (monohydrat)

Hustota-1,56 g/cm?

-je surovinou pre fermentacnu vyrobu etanolu a alkoholickych napojov.

3.Kyselina benzoova je tuha bezfarebna krystalicka latka s racionalnym vzorcom CeHsCOOH. Je
najjednoduch8dou aromatickou karboxylovou kyselinou.

Teplota topenia -122 °C

Teplota varu- 250 °C

Hustota-1265,9 g-dm?®

Kyselina benzoova a jej soli si mierne toxické a pouzivaju sa ako konzervacné prisady

4.MocCovina alebo urea je organicka zlu¢enia uhlika, kyslika, dusika a vodika. Jej suhrnny vzorec je
CON_2zHg4, konstitu€ny vzorec je NH>—CO—-NH..
Teplota topenia- 133-135 °C

5.Fruktéza (iné nazvy: ovocny cukor, starSie levuléza) je jednoduchy monosacharid so sumarnym
vzorcom CsH120s6. Ide o0 ketohexdzu, €ize monosacharid so Siestimi atdmami uhliku a ketonovou
skupinou v molekule.

Teplota topenia - 103 °C

Priemyselne sa fruktéza vyraba z cukrovej trstiny, cukrovej repy alebo kukurice a vyuziva sa
predovsetkym v troch forméach, ako:Cista krystalicka praskova fruktéza, Fruktézovy sirup ,Sacharéza -
disacharid, ide o bezny biely stolovy cukor

zdroj: https://www.wikipedia.org/
Obrazok:

Melting Point of an Organic Compound

Select the compound:

The temperature at which the
compound starts melting, t1 :

143 °C
The temperature at which the
compound completly melted, tp

149 °C
Melting point, (t4+ t) /2 =

146 °C

Identify the compound

Select the actual compound:

Correct!

Reset
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Developed by Amrita University Under research grant from
Ministry of 'onics and ]gftnymﬁinn Tec\‘lmiog;i

Zaver:

V tomto laboratornom cvi¢eni sme sledovali ako sa topia rézne latky za rézne teplote.
Nasledovne sme vytvorili tabulku do ktorej sme zapisali vSetky udaje . Nakoniec sme latky
ktoré sme pozorovali charakterizovali .


https://sk.wikipedia.org/wiki/Etanol
https://sk.wikipedia.org/wiki/Racion%C3%A1lny_vzorec
https://sk.wikipedia.org/wiki/Karboxylov%C3%A1_kyselina
https://sk.wikipedia.org/wiki/Uhl%C3%ADk
https://sk.wikipedia.org/wiki/Kysl%C3%ADk
https://sk.wikipedia.org/wiki/Dus%C3%ADk
https://sk.wikipedia.org/wiki/Vod%C3%ADk
https://sk.wikipedia.org/wiki/Monosacharid
https://sk.wikipedia.org/wiki/Ketohex%C3%B3za
https://sk.wikipedia.org/wiki/Uhl%C3%ADk
https://sk.wikipedia.org/wiki/Ket%C3%B3n
https://sk.wikipedia.org/wiki/Cukrov%C3%A1_trstina
https://sk.wikipedia.org/wiki/Cukrov%C3%A1_repa
https://sk.wikipedia.org/wiki/Kukurica
https://www.wikipedia.org/

