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Nazov mora

Mnozstvo soli vo vzorke

Ako chuti vzorka mora?

Baltské more

17g

Pri ochutnavke bolo citit
sol, ale voda sa dala vypit

Jadranské more

38g

Velmi maly rozdiel medzi
tymto a Barentsovym
morom

Barentsovo more

35g

Citila som rozdiel medzi
tymto a Juhocinskym
morom, ale nebol az tak
velky

Juhocinske more

31,5g

Citit rozdiel medzi tymto
a Baltskym morom, voda by
sa nedala pit

Mrtve more

400g

Po ochutnani som vodu
hned' vyplula, nebolo to
dobré a aj niekolko minut
po ochutndvke ma stipali
usta




Pokus s mrkvou

Postupne som ponarala maly kisok mrkvy do vsetkych vzoriek. Ako som
si aj predtym myslela, mrkva plavala tym vyssie, ¢im vzorka mala v sebe
viac soli. Rozpustenad sol vo vode sp6sobovala, Ze voda mala vacsiu
hustotu, a preto mrkva plavala vyssie vo vzorke s Mftvym morom ako vo
vzorke s Baltskym morom.




Postup pripravy

Na pripravu som pouzila:

é Balicek kuchynskej soli é LyZicu na miesanie
é Vodu é Kuchynsku vahu
é Nadobu é Kusok mrkvy

Urcitd hmotnost soli som si odmerala na kuchynskej vahe a prisypala do
misky s vodou s objemom jeden liter. Premiesala som a odobrala vzorku
do zavaraninového pohara.




Mrtve more po 26 dnoch




